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ダリケーは昨年に引き続き世界最大のチョコレートの祭典 Salon du Chocolat Paris に

2016 年 10 月 28 日～11 月 1 日の 5 日間出展致しました。本出展のために弊社全店舗は 10 月

25 日～11月 3 日まで臨時休業とさせていただき、お客様・お取引先の皆様には大変ご迷惑を

おかけし誠に申し訳ございませんでした。 

 

しかしながら本サロンデュショコラ出展の意義は非常に大きく、お陰様で今夏に品評会

に出品したボンボンショコラの審査結果も会期中に発表されましたが、今年も昨年に続き 2

年連続となるブロンズ賞を受賞致しました。 

 

また、会期中には今年の新作として、ローストしたカカオニブを京都・和束町の東茶園

の抹茶をふんだんに使用した抹茶チョコレートでコーティングした『抹茶ニブチョコ』と、

インドネシアで自社調達したカカオ豆と砂糖のみで作り上げたカカオ 72％の『オリジナル・

クーベルチュール』を初披露しました。 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

賑わう Dari K ブース      「抹茶ニブチョコ」    「オリジナル・クーベルチュール」 

 

『抹茶ニブチョコ』は、カカオニブのほろ苦さと抹茶の渋み、そしてホワイトチョコの

甘さの絶妙なバランスが受け、フランスでは数年前から抹茶ブームに沸いていることもあり、

弊社出展商品の中で最も好評な商品となりました。一方で『オリジナル・クーベルチュール・

チョコレート』は、通常は必ず使用されているカカオバターや植物油脂の添加がないばかり

か、レシチン（乳化剤）やバニラなどの香料も一切入らず、カカオ豆と砂糖だけを使用した

本当にピュアなチョコレートであることが驚きを持って受け入れられ、一般来場客だけでな

く同業となるショコラティエやパティシエからの引き合いを非常に多くいただきました。 

 

今冬 Dari K ではこの 2商品の他、さらに新商品の披露も予定しており、一層充実した商

品ラインナップでクリスマスやバレンタインに臨んでまいります。会社のノベルティ利用や

オリジナル商品の共同開発など卸事業にも例年以上に力を入れてまいりますので、引き続き

お引き立ていただけますと幸いです。 
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